
Le sorbet  maison

La tr i logie  de  desserts  

Le  lapereau à  la  façon du chef  (uniquement par  mult iples  de  2  pers)
ou

La sole  meunière   ( suppl .  6 ,00€)
ou 

Le ragoût  de  biche
ou 

L ’entrecôte  au beurre  maître  d ’hôtel
ou 

Pâtes  maison aux truffes

Le r i s  de  veau  à  la  facon du chef  ( suppl .  22 ,00€)

Le cordon bleu sauce  champignons
 ou

La choucroute  aux poissons  

La soupe d ’asperges  avec  sa  broschette  de  scampis
ou 

La botte  d ’asperges   au saumon fumé maison ou jambon
(suppl .  3 ,00€)  

La sa lade avec  ses  croquettes  aux crevettes  gr ises
 ou

 La soupe carotte  g ingermbre avec  sa  brochette  de  scampis  
ou

La douzaine d ’escargots  
ou

Les  moules  grat inées

Prix/Pers.

72,00€
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FAUST
Restaurant

(suppl.  7 ,00€)
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